Numele proiectului: Oradea GrillFest & Rock (campionatul judeţean de gătit în aer liber) - Ediţia I

Data şi locul de desfăşurare: 29-31 mai 2015, Cetatea Oradea
Organizatori: Primăria Municipiului Oradea, Asociaţia Firmelor Bihorene, Asociaţia Culturală D’ART

Parteneri: 

· Consiliul Judeţean Bihor – Centrul Naţional de Informare şi Promovare Turistică Bihor, Asociaţia Comunelor din România – Filiala Bihor, Ioan Covaci, Klein Ioana Teodora

· SELGROS CASH&CARRY, TUBORG, DOOZ, Proper Marketing & Events, Kogayon Studio, Virtual Craft, Sinton Expert, Partizan Security, Europlast România

· D.S.V.S.A. Bihor, I.P.J. Bihor, I.J.J. Bihor, I.S.U. Bihor

Sponsori: Panebo Gaz, Pită Lugaş, Constructorul Sălard

Scop: Organizarea Campionatului judeţean de gătit în aer liber, Ediţia I – concurs între firme specializate din Bihor
Obiective: 
· Promovarea Cetăţii Oradea ca destinaţie turistică

· Promovarea Cetăţii Oradea ca loc de desfăşurare a evenimentelor culturale locale

· Promovarea tradiţiilor bihorene de gătit în aer liber
· Desemnarea reprezentantului judeţului Bihor la campionate naţionale sau internaţionale de gătit în aer liber

· Departajarea firmelor specializate în gătit în aer liber sau chiar realizarea selecţiei pentru participarea lor la „Toamna orădeană”

· Promovarea trupelor rock din judeţul Bihor
*
Concurenţi: restaurante, firme de catering, firme specializate în gătit în aer liber, săli de evenimente
„Instrumente” de gătit: plită, grătar, ceaun, proţap
Ingrediente:
· mititei, cârnaţi

· carne de: porc, vită, oaie, capră, iepure, pasăre (proaspătă, afumată sau pastramă)

· peşte, fructe de mare

· legume, fructe
Produse:
· toroş, bogracs, guiaş, bob-gulyas, fasole cu ciolan, tocăniţe, produse speciale

· ciorbe şi supe

· garnituri (legume, mămăligă etc)

· sosuri
Pentru fiecare echipă participantă organizatorii asigură:
· spaţiu expoziţional de 10 m/ 4 m

· acces la curent electric şi apă

· vouchere - SELGROS (500 lei)

· butelii de aragaz - PANEBO GAZ (8 bucăţi)

· pâine - PITĂ LUGAŞ (50 kg)

· dozatoare pentru servit bere, vitrine bere (exclusivitate TUBORG)

La cerere, organizatorii pot pune la dispoziţia participanţilor corturi; participanţii pot folosi propriile corturi, neinscripţionate!

De asemenea, organizatorii asigură, pentru vizitatori, spaţiu de servit masa (mese şi bănci), tomberoane şi toalete ecologice.

În cazul în care numărul celor înscrişi va depăşi maximumul admis de 12, locurile în concurs vor fi scoase la licitaţie „publică”.

Se jurizează:
· organizarea cortului

· produse la plită şi grătar – câte un platou pe zi: vineri, sâmbătă şi duminică

· produse la ceaun – câte două ceaune pe zi, sâmbătă şi duminică

· produse la proţap (opţional), produse speciale (opţional).

